ey LA PUNTILLA

ENYESQUES SOBRE PAN TOSTADO

Jamon iberico de campo,
tomate y aove

6.90 €

Sardina ahumada, tartar de
aguacate y manzana

1.90 €

1.50 €

Anchoaq, ajo, tomate y olivada

ENTRANTES CALIENTE Y FRIO

Croquetas de Calabacin

180 €
180 €

Papas Arrugadas con nuestro  § §() €
mojo hervido

Croquetas de Pescado

Queso frito con mermelada
de guayaba

8.90 €

Queso ahumado con
mermelada de calabaza

9.90€

Langostinos al gjillo

10.50 €

Ceviche de chicharon

1280 €

con pure de qguchte

20006

MOSTAZA MOLUSCOS HUEVOS CACAHUETES LECHE SESAMO SULFITOS

A
N 4

Huevos rotos con pluma iberica,
laminas de parmesano 13.80 €
y un toque de trufa )

Carpaccio de salmon
al estilo oriental B9a¢€
Tartar de atun, aguacate,
mango y un toque citrico

19.90 €

ENSALADAS

Burrata de stracciatella con 1050 €
mermelada de tomate, reducion de
balsamico y almendras crujientes

Queso de cabra templado con

pipas, higos, nueces, arandanos, 1250 €
compota de tomate y reducion

de miel de palma

Langostinos Salvajes al aceite
de pimienta palmera, guacamole
y mesclum

14.50 €
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CRUSTACEOS PESCADO FRUTOS SECOS APIO
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DEL MAR

Pasta fresca con langostinos 1280 €
al ajillo y espinaca

Mejillones ala cremade
cocoy un toque de lima

13.80 €

Calamares Fritos a la andaluza14.00 €

Arroz negro meloso con
sus tallarines de calamar

1780 €

Pulpo a la plancha con
parmentier de batata y
mojo hervido

16.80 €

Bacalao cocinado a baja
temperatura conun
pil-pil ligero

1730 €

Langostinos salvajes 'y
verdura en tempura con
salsa de mango

18.30 €

DEL PRADO

Solomillo con pimientas
negras al brandy viejo

1890 €

23.50 €

O con foie-gras de pato y
caramelo de Pedro Ximénez

Solomillo de la casa, champifiones,
langostinos, baicon y el toque
secreto del chef 18.80 €

Supremas de pollo en brocheta, 12.90€
acompanados de patatas fritas .
y ensalada de la huerta

Lomo Alto Uruguayo 300g
chimichurri, papas arrugadas
y pimientos de padron

19.30 €

Cerdo Iberico presa a baja 21.80€
temperatura, verduras salteadas,
crujientes de ibericos




