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ANTIPASTI, SUL PANE
TOSTATO TAPAS

Uova rotte con maiale 13.80 €
. N . iberico, scaglie di parmigiano "
Prosciutto iberico di campagna, .50 € e un tocco
pomodoro, olio EVO
Carpaccio di salmone
Sardine affumicate, tartare di, 750 ﬁ P 1395 €

all’orientale
avocado e mela

Tartare di tonno con avocado, 15 50 €

Acciughe 00, pomodoro 1.50 € | mango e un tocco di agrumi
all'aglio, tapenade

ANTIPASTI FREDDI LE INSALATE
ECALDI

) i Burrata stracciatella con 1050 €
Crocchette di zucchine 180 € confeturra di pomodoro,
Crocchette di scorfano 1.80 € riduzione di aceto balsamico
e mandorle croccanti
Patate rugose con la nostra 6.50 €

salso mojo bollita Formaggio di capra caldo con

semi di zuccaq, fichi, noci, mirtilli 1250 €
rossi composta di pomodoro,
riduzione di miele di palma

Formaggio fritto con 8.50 €
marmellata di guava )

Formaggio affumicato con 9.90€

marmellata di zucca
Gamberi selvatici saltati in 14.50 €

olio di palma e pepe guacamole,
10.50 € P Peped

Gamberi all’aglio . .
insalata mista

Ceviche di Chicharron 12 80 €

con purea di avicado
A%
& )

MOSTAZA MOLUSCOS HUEVOS CACAHUETES LECHE SESAMO SULFITOS SOJA  ALTRAMUCES GLUTEN CRUSTACEOS PESCADO FRUTOS SECOS APIO



MARE

Tagliatelle, gamberi all’aglio,
spinaci

Cozze increma di cocco
elima

Calmari Fritti

Riso nero con le strisce
calamari

Polpo alla griglia con
parmentier di patate dolci
e salsa mojo bollita

Baccald cotto a bassa
temperatura con un leggero
pil-pil verdure di stagione

Gamberetti selvaggio e
verdure frittu in tempura
con agrodolce di soia

1280 €

1380 €

14.00 €

17.80 €

16.80 €

17.50 €

18.50 €

CARNI

Bistecca con grani di pepe
nero e brandy invecchiato 18.90 €

Oppure con foie gras 2350 €
d’'anatra e caramello Pedro

Ximenéz

Bistecca di controfilleto
speciale della casa, funghi, 1880 €
gamberi, pancetta

Spiedini di pollo supreme, 12.90 €
serviti con patatine fritte )
e insalata mista

Costata di manzo uruguaiana 1950 €
300 g Chimichurri, patate
canarie e peperoni di Padron

Presa di maiale iberico a 21.80 €
cottura lenta, verdure saltate,
prosciutto iberico croccante



