vy LAPUNTILLA

APPETISERS AUF TOAST, TAPAS

Iberischer Landschinken,
Tomate, EVOO

6.90 €

Gerducherte Sardinen, Avocado 7 50 e
und Apfeltartar

Sardellen 00, Knoblauchtomate, 750 €
Tapenade

KALTE UND WARME
VORSPEISEN

Felsenbarsch Zucchini

180 €

180 €
6.50 €

Felsenbarsch Kroketten

Kartoffeln mit unserer
gekochten Mojo-Sauce

Gebratener Kéise mit
Guavenmarmelade

8.90 €

Gerducherter Kése mit
Kirbismarmelade

9.90€

Knoblauchgarnelen

10.50 €
1280 €

Schveinen Chicharron-

Ceviche mit Avocadopiiree

2000

MOSTAZA MOLUSCOS HUEVOS CACAHUETES LECHE SESAMO SULFITOS

Geschnetzelte Eier mit
Iberischem Schweinefleisch
Parmesanspéinen und einem
Hauch Triffel

13.80 €

Lachs-Carpaccio nach
orientalischer Art

13.95 €

Thunfisch-Tatar mit
Avocado, Mango und
einem Hauch Zitrone

19.90 €

SALATE

Stracciatell-Burrata mit 1050 €
Tomatenmarmelade, Balsamico
Reduktion und knackigen Mandeiln

Warmer Ziegenkdse mit, Samen,
Feigen, Nilisse, Tomaten
kompot etc.

1250 €

Wildgarnelen mit Knoblauch,
Guacamole und Mesclim

14.50 €
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CRUSTACEOS PESCADO FRUTOS SECOS APIO

50JA  ALTRAMUCES GLUTEN



Frische Nudeln, Tagliatelle,
Knoblauchgarnelen, Spinat

1280 €

Miesmuschelnin
Kokos-Limetten-Creme

13.80 €

1400 €

Frittierte Calamari

Schwarzer Reis mit
Tintenfisch als Risotto

1780 €

Gegrillter Oktopus mit
Subkartoffel-Parmentier
und gekochterMojo-Sauce

16.80 €

Kabeljau gekocht bei niedrigen 17.50 €
temperaturen, leichten -
pil-pil gemlise der Saison

Gebratene Wildgarnelen
und Gemuse un Tempura
mit SuR Saurer-sauce

18.30 €

FLEISCH

Lendenstiick mit schwarzem
Pfeffer und gereiftem brandy

1890 €

Oder mi Entenleber und
Pedro Ximénez Karamell

23.50 €

Hausgemachtes Rinderfilet,
Champignons, Garnelen, Speck

18.80 €

Hdhnchenspielle, serviert mit
Pommes frites und gemischtem
Salat

12.90€

Uruguayisches Ribeye-Steak
300 g Chimichurri,
Runzelkartoffeln und Padrén-
Paprika

19.30 €

Langsam gegartes iberisches  21.80€
Schweinefleisch (Presa) sautiertes
Gemilise, knuspriger iberischer
Schinken



