
Menu

ENTRÉES FROIDES ET 
CHAUDES

ENTRÉES,SUR DU PAÍN GRÍLLÉ,
 TAPAS 

LES SALADES

Sardines fumées avec tartar
d’avocat et pomme

7.50 €

Jambon de pays ibérique, 
tomate, EVOO

6.50 €

Anchois 00, ail tomate, tapenade 7.50 € 

Fromage de chèvre tempéré
aux pipes, figues, noix, myrtilles,
douce tomate

12.50 €

Crevettes sauvages sautées à 
l’ail, guacamole et mesclum

14.50 €

Burrata stracciatella avec
confiture de tomates, rèduction
balsamique et amandes
croquantes

10.50 €

Œufs brouillés au jambon 
ibérique, copeaux de parmesan 
et une touche de truffe 

13.80 €

Pommes de terre locales
avec le mojo

6.50 €

Croquettes de courgettes 1.80 €

Croquettes de poisson 1.80 €

Plat traditionnel de crevettes
à l’ail

10.50 €

Cebiche de couenne de porc
croustillante avec purée 
d’avocat

12.80 €

Fromage fumé avec 
confiture de potiron

9.90€

Fromage frit à la confiture
de goyave

8.50 €

Carpaccio de saumon
à l’orientale

13.95 €

Tartare de thon à l'avocat, 
à la mangue et à une touche
d'agrumes 

15.50 €



Pâtes fraîches (tagliatelles), 
crevettes à l’ail, épinards

LA MER VIANDES

Entrecôte aux poivres noirs
et brand vielle 18.90 €

Presa de porc noir ibérique à 
basse température, légumes
sautes, croustillant de chorizo

21.80€ 

Entrecôte uruguayenne 300 g
chimichurri, pommes de terre
ridées et poivrons de Padrón 

19.50 €

Entrecôte maison aux
champignons, crevettes, bacon et
la touche secrète du chef 18,80 €

18.80 €

12.80 €

Riz noir aux seiches avec
nouilles de calamars

17.80 €

Morue cuit à basse 
température avec un léger
pilpil

17.50 €

Crevettes sauvages et
légumes tempura au soja
agri-doux

18.50 €

Moules à la crème de coco et 
de citron vert 13.80 €

Poulpe grillé, parmentier
de patates douces et sauce
mojo bouillie

16.80 €

Calamars frits 14.00 €

Suprêmes de poulet en 
brochettes, servis avec 
des frites et une salade verte 

12.90€ 

Ou avec du foie gras de 
canard et du caramel Pedro
Ximénez 

23.50 €


